This sandwrch badances sprcy gingec and sour pickles taste. Moreover, 1 full of textures and dedacrously

ceaspy. Tt 1s adso eagy to make on the campsite.

Este bocadtllo equidrbea el cobor prcante ded qengibre y el actdo de Los pepintdlos. Ademas, esta Leno de

texturas v es delactosamente crugrente. Tambien es facid de preparar en un piendc o Yendo de camping.

Serves X people

Tame: (0 nun

Paca dos personas

Trempo de preparacton: (0 munutos

Tnacedients / Tnaredientes

- Shogayokr

- Bedd Pepper / Pamento rojo
- Vegon Cheese /Queso vegano

- PickLed Cucumber /Pepinmdlos
- Baguette / Pan
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(hadf = (/\f for a sandwich)




Recipe / Prepocacion

Farst, prepace the Shogayakr following the structions and cut into brte—size preces.

Peamero, prepaca ed Shogayakr stguendo Las anstrucciones y cortado en trozos pequeiios.

(. Cut the beld peppers anto steaps and soute for about > man.

(. Corta Los pivnentos en taras y saltealos durante unos > minutos.

> Add the Shogayokr and keep wacnung over a Low heat, for about tiwo more munutes.

> Aacega el Shogayakr y monten el fuego bajo durante unos dos manutos mas.

). Then add diced prekles, mix everything together and cover with vegan cheese.
Keep warming untad the cheese melte.
). Luego, aviade Los pepintdlos en cubos, mezcda todo y cubre con queso vegano.

Manten el calor hasta que el queco se dercata.

¥ Waem up the baguette = erther on getdd or n the oven.

. Calrenta el pon, va sea en La paretdda o en ed horno.

S Moke o Eunger Sandvnch and serve 1t waem.

s. Monta ed bocadtdlo de jengibre y sirvelo calrente. A comer!

Enjoy the SoSandwich!




